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PROGRAM PRAKTYKI ZAWODOWEJ

PROGRAM PRAKTYKI ZAWODOWEJ
Zawdd: technik zywienia i ustug gastronomicznych
Miejsce praktyk: zaklady gastronomiczne

WPROWADZENIE DO ZAKEADU GASTRONOMICZNEGO DZIAL
ADMINISTRACYJINO-GOSPODARCZY ZAKLADU
GASTRONOMICZNEGO

Struktura organizacyjna zaktadu

Uktad funkcjonalny zaktadu pracy

Poznanie regulaminu pracy zaktadu, instrukcje i przepisy p-poz

Zakres czynnosci i uprawnienia pracownikow oraz odpowiedzialno$¢ na
poszczegolnych stanowiskach

DZIALALNOSC USLUGOWA ZAKELADOW GASTRONOMICZNYCH

Organizacja produkcji gastronomicznej

Oferty ustug gastronomicznych i cateringowych w zaktadzie
Dziatania zwiazane z promocja i dystrybucja ustug gastronomicznych i
cateringowych

Sporzadzanie kalkulacji ustug gastronomicznych i cateringowych

CZESC GASTRONOMICZNA ZAKEADU - SALA KONSUMPCYJNA

Wizerunek zawodowy kelnera i jego miejsca pracy

Aranzacja sali zgodnie ze zleceniem

Dekoracja sali, stotéw i innych miejsc ustug gastronomicznych

Rodzaje positkow

Napoje bezalkoholowe zimne i gorace

Napoje alkoholowe

Napoje mieszane alkoholowe i bezalkoholowe sporzadzane zgodnie z zasadami
miksologii

Czynnosci zwigzane z obsluga gosci i ushug gastronomicznych
Uzytkowanie sprzetu, zastawy i bielizny stotowej

Systemy, metody i techniki obstugi gosci w zaktadzie gastronomicznym
Przyjecie skarg i uwag oraz opinii gosci

Przygotowanie rachunku i przyjecie naleznosci

Pozegnanie gosci

Porzadek na stanowisku pracy

ROZLICZENIE KOSZTOW USLUG GASTRONOMICZNYCH I
CATERINGOWYCH

Programy komputerowe wspomagajace wykonywanie zadan
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